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VIGNES & TERROIRS 


Vignoble certifié Agriculture Biologique. 
Vendange et tri 100% manuel. 


Sols argilo-siliceux avec des galets roulés. 


LES CEPAGES 
50% Grenache 
50% Syrah 
VINIFICATION 


Eraflage, foulage, avec un contrôle des températures. 


DÉGUSTATION 


Robe : rouge très sombre et très dense 
Arômes : fruits rouges mûrs (cerise, fraise) 
En bouche : tannins fins, du gras, finale longue et fraîche 


Accords : viandes grillées, plats mijotés, les cuissons à l'étouffée 





Domaine de la Mordorée 


LIRAC Température de service : 18°C. 
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